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NESE VUANI NGA ALEGJI USHGIMORE OSE INTOLERANCE DREJTOHUNI TEK STAFI JONE

Quméshti dhe produktet e prejardhura
Mustardé dhe produkte me bazé mustarde duke pérfshiré laktozén
Peshku dhe produktet e peshkut

CAPUTO
- e Butaké dhe produktet e butakéve
T O P OQ = ' o
plZZA T J- D. - () Farat e susamit dhe produktet e farave té susamit

,IZ'A G)\M - G 5 J- MILANO

Arra

Kikirikét dhe produktet e kikirikéve

Soja dhe produktet e sojés

Slino dhe produkte me bazé selino
Lupinat dhe produktet e lupinave
Vezé dhe produktet e vezéve

Krustacet dhe produktet e béra nga krustacet dhe derivatet e tyre
Dioksidi i squlfurit dhe sulfitet
Drithérat qé pérmbajné gluten dhe profuktet e prejardhura

SCAN HERE o
6O

FOR ENGLISH MENU

P

Historia CAP~ VIN:%
3
Vincenzo éshté ndér protagonistét Espresso 1;2 LAY
kryesor té epokés sé re té picave Macchiato e Vogél 1.2
Napoletane, ai eksperimenton dhe I
sjell risi gjithmoné duke ruajtur Macchiato pa Plum 1,2
origjinalitetin e picés autoktone M hi Madh |
gtau%?ﬁit?g%rbérésve ndieshméria e acchiato e Madhe 1,5 Napoli Piazza Vittoria, 8 - Napoli Piazza degli Artisti, 39
gatimit, kombinimi rr;es erézave dhe CaPUCChan 1,5 Pompei Via Roma, 27 - Pozzuoli Via S. Paolo, 17
lehtésisé, jané elementet gé e IIIy Crema 1.8 Pomigliano D’Arco Via Leone, 5 - Nola SS7bis, 251/253
karakterizojné picén toné. 2 Avellino Viale Italia, 199 - Sorrento Via Marina di Cassano, 42
Frappe 1,5 Cava De’ Tirreni Corso Umberto I, 302 - Aversa Viale J.F. Kennedy, 9
Qé nga Gjyshi e Babai i tij, kjo familje ff Milano Via Lazzaro Papi, 7 - Napoli Via Bisignano, 14
pérfgéson tre evolucione té picés Ice Coffee 1,5 Napoli Piazza Trieste e Trento, 8 - Caserta Piazza G. Matteotti, 40
Napoletans. Bari Via Niccolo Piccinni, 158 - Roma Piazzale Porta Pia, 122
Battipaglia Via Paolo Baratta, 6 - Torino Via Andrea Doria, 21/H
Cajérat 1,2 =
Berlino Weinbergsweg, 24 - Bielefeld Klosterplatz, 9
Berlino Rosenhofe Rosenthaler Str. 36
\/([)/& -
Ujé Rugove Glass 0.25I 1.2 Kosové Prishtiné Rruga B, Residio 5
Ujé Rugove Glass 0.33I 1.2
,8’2(1/)& basfekatioy Ujé Rugove Glass 0.75I 2,5
. Acqua Panna 0.25I 1,5
Epaba o re o Pieave Sapaldane
Acqua Panna 0.75I 3
Ne pér picén toné pérdorim miellin Millino Caputo, tipi: Nuvola. A
Butésia e brumit vjen si rezultat i pérzgjedhjes sé kujdesshme té San Pe"eg"no 0.251 1.2
l&ndéve té para 100% natyrale pa adetiv e konzervues shtesé. San Pellegrino 0.75I 3
Coca Cola 0.25I1 1,5
d@a adelibale e ; , / Coca Cola Zero 0.25I 1,5
Schweppes Bitter Lemon 0.25I 1,5
. 7/ze4,é¢a e ﬁmm Schweppes Tonic Water 0.25I 1,5
Ekskluzivisht nga Quméshtorja Sorrentina e cila pérfagéson traditén e Spl’ite 0.25] 1,5 Ne jemi
vérteté té kompanisé, té cilét pasionin pér ushqim autentik e transmetuan nga Fanta 0.25I 1,5
brezi né brez. . = = um um um
Santal Orange 0.2 1,5 Piceria e paré né boté
sy Santal BOI’Cf-nlce 0.25] 1,5 i ku pica prehet me
PARTNERET TANE Santal Mollé 0.2l 1,5 érshéré!
Santal Pjeshké 0.21 1,5 W 9 :
Santal Vishnje 0.2i 1,5 vivere di pizza & meraviglioso _ _ .
i . Santal ACE Multi 0.25I 1,5 Kampion Botéror i P Provojeni edhe ju!
~ ampion oteror 1 Picave - - R
14th BEST Fructal dredhéz 0.2I 1,5 Pyet stafin e picerisé.
Fresh Juice 3 .. .
PIZZERIA CHAIN Red Bull 3
ARTISANS OF Rose Lemonade 3
WORLD 2023 Birra 0% 3 ﬁm/
- \~ N

\

ffww Caprans

vivere di pizza € meraviglioso



FRITTATINA NAPOLETANA 2.5
MONTANARA AL RAGU :cort Q) 3
TRIS DI MONTANARE 7

1. Fondue Grana Padano DOP
dhe qgips té kungulleshave

2. Krem, fistek, mortadella dhe rikota
Fuscella nga Napoli

3. Zemér e burratés, acuga dhe [ékuré limoni
KROKETE PATATESH 1cort 1,5
BRUSKETA ME DOMATE :cort 2

MOZZARELLA DI BUFALA DOP 2s0c 10

Shérbehet me domatina dhe rukola

MOZZALLERONE e 31

Shérbehet me Focaccia dhe domatina

Iallate

POLLASTRELLA 5

Sallaté jeshile, gjoks pule i pjekur, buké e thekur, fondue
Grana Padano DOP

CAPRESE 6

Mozzarella di Bufala DOP, domate “Cuore di Bue”, borzilok
i freskét, rigon dhe vaj ulliri

PAESTUM 5

Sallaté jeshile, copéza Mozzarella di Bufala DOP, domate
Datterino té kuge, ton dhe vaj ulliri.

PROVOLA E PEPE KAMPIONE E BOTES @

Pizza fituese e Kampionatit té 19-té Botéror

Provola e tymosur nga malet, domate té shtypura me doré pérzierje
piperash, domate té ojekura té marinuara, vaj ulliri dhe borzilok.

Ciker & NMaestio Capuane <7

DON VINCENZO 7 & -

Kore e mbushur me rikota, Mozzarella di Bufala DOP.
Pas pjekjes: copéza Pecorino Romano, buké krokante
e aromatizuar, domatina e verdhé, vaj ulliri dhe borzilok

DOMENICHE LONTANO *° 10

N

Bazé me Mozzarella di Bufala DOP, patate té pjekura dhe salsice.
Pas pjekjes: copéza té vogla Mozzarella Di Bufala DOP,
vaj ulliri dhe borzilok

ABBRACCIO E MAMMA ** @ 10

Kore e mbushur me rikota, bazé Fiordilatte nga malet, gofte klasike
té gjyshit Enzo, fondue Grana Padano DOP, vaj ulliri dhe borzilok

DON EGIDIO ° 05

Bazé me krem kungulleshka. Pas pjekjes: gips té& kungulleshave,
gofte klasike té gjyshit Enzo, stracciatella, vaj ulliri dhe borzilok

L)
TETTI ILLUMINATI ¥ 10
E disponueshme né versionin ruota di carro +2€. Pas pjekjes:
mortadella pule, kokrra dhe krem fisteku, copéza Pecorino Pomano,
vaj ulliri dhe borziloku

¢

o
NAPOLITUDINE *’ 9

N
Bazé domate té shtypura me doré dhe provola e tymosur nga malet

Pas pjekjes: gofte klasike té Gjyshit Enzo, copéza rikote, piper,
vaj ulliri dhe borzilok.

hevative ',

CENTRO CALABRIA *t 9

Domate té shtypura me doré, Fiordilatte, sallamé e djegst,
salsice, vaj ulliri dhe borzilok

RITORNO A NAPOLI +4', 0

Frymézuar nga Gateau Napoletano
Bazé me Provola nga malet dhe piper i bluar. Pas pjekjes: Kroketé
napoletane, gjel deti, vaj ulliri dhe borzilok

MARINARA CONTEMPORANEA *t 12

Domate té gatuara né temperaturé té ulét, ullinj Denocciolato,
filetti acciughe, hudhér, rigon, vaj dhe borzilok.

COME UNA CAPRICCIOSA *t 12

Domate té shtypura me dorég, Fiordilatte nga malet, ullinj Denocciolato,
képurdha champignon. Pas pjekjes: gjel deti, vaj ulliri dhe borzilok

MELANZANELLA 4 10

Domate té gatuara né temperaturé, té ulét, Fiordilatte nga malet,
patéllxhané me stil képurdhash. Pas pjekjes: stracciatella, vaj
dhe borzilok.

*
STELLA DI CAPUANO +- @ 16

5 maja té mbushura me rikota Fuscella nga Napoli, né gendér

Fiordilatte nga malet dhe domate. Pas pjekjes: Rukola e marinuar dhe né

gendér njé copéz Mozzarella 125g

BELLARIA 4, 1

Bazé me Fiordilatte nga malet. Pas pjekjes: bresaola, pesto,
vaj ulliri dhe borzilok dhe stracciatella

MARINARA 6

Bazé me domate té shtypura me doré. hudhér, vaj ulliri dhe borzilok.

MARGHERITA 7
E disponueshme né versionin ruota di carro +2¢

Domate té shtypura me doré, Fiordilatte nga malet, vaj, borzilok

MARGHERITA CON BUFALA 9

Domate té shtypura me doré, Mozzarella di Bufala DOP, vaj ulliri
dhe borzilok

BUFALA A FILETTO ]

Domate Datterino té& marinuara, Mozzarella di Bufala DOP, vaj ulliri
dhe borzilok

NAPOLI 10

Domate té shtypura me doré, Fiordilatte nga malet, aguga, ullinj,
taggiasche, vaj ulliri dhe borzilok

DIAVOLA ALLA NONNO ENZO 8

Domate té shtypura me doré, Fiordilatte nga malet, sallamé pikante
sipas Gjyshit Enzo, vaj ulliri dhe borzilok

SGUARDO ALTO 10

Bazé me Fiordilatte nga malet. Pas pjekjes: bresaola, copéza Grana
Padano DOP, rukola, vaj ulliri dhe borzilok

SALSICCIA E BROCCOLI 9

Provola e tumosur nga malet, salsice dhe pure e brokolit, vaj ulliri
dhe borzilok i tymosur

PASTA BOLOGNESE 6

Salcé domatesh, mish té bluar dhe eréza

PASTA CARBONARA 7

Salcé pana, pershuté e tymosur e grimcuar

PASTA FRUTA DETI 9

Fruta deti té pérziera

—— Catzone Sapaldane ——

CALZONE AL FORNO 9

E mbushushur me Rikota Fuscella, sallamé Napoli, gjel deti,
Fiordilatte nga malet, domate té shtypura me doré

PIZZA FRITTA COMPLETA 8

Sallamé Napoli, Rikota Fuscella nga Napoli, domate té shtypura me
doré, Provola e tymosur nga malet, kripé dhe pérzierje piperash sipas
kriposjes sé Vincenzo-s.

Pirgafime 16 mblev
O

Pyet stafin pér émbelsirat
né dispozicion

. Kore e mbushur me rikota o Té preferuarat e Vincenzo

Kérkesa extra prej menu-sé - 1=-2=-3€




